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Mag. Christoph Mondl
CEO

Quality Austria Certification GmbH,
AT-1010 Wien, Zelinkagasse 10/3

Die Quality Austria Certification GmbH
stellt folgender Organisation ein
qualityaustria Zertifikat aus:

Die aktuelle Gültigkeit des Zertifikates ist ausschließlich im Internet unter
http://www.qualityaustria.com/de/cert  dokumentiert  

c556214a-bade-4cf5-
899a-5b2046a1bb6e

INTERNET   COPY
Quality Austria

Certification GmbH ist
gemäß dem

österreichischen
Akkreditierungsgesetz

BGBl. Nr. 28/2012 durch
das BMWFW

(Bundesministerium für
Wissenschaft, Forschung

und Wirtschaft)
akkreditiert.

Die Quality Austria ist
als Umweltgutachter-

organisation durch das
BMLFUW

(Bundesministerium für
Land- und Forstwirtschaft,

Umwelt- und
Wasserwirtschaft)

zugelassen.

Die Quality Austria ist
durch den VDA (Verband

der Automobilindustrie
e.V.) zugelassen.

Der Akkreditierungs- bzw.
Zulassungsumfang ist den

jeweils aktuellen
Bescheiden oder

Anerkennungsdokumenten
zu entnehmen.

Die Quality Austria ist das
österreichische Mitglied im

IQNet (International
Certification Network).

Auditdatum: 05. August 2025 bis 07. August 2025

Folgebegutachtung: 13. September 2026 bis 22. November 2026

Gültig bis: 02. Januar 2027

Die Gültigkeit dieses qualityaustria Zertifikates 
kann entsprechend den aktuellen Vorgaben des 
IFS aufrechterhalten werden.

Registriernummer: HQ-00222/0

Dieses qualityaustria Zertifikat bestätigt die Erfüllung 
der Anforderungen des

ZERTIFIKAT
UNANGEKÜNDIGTES AUDIT

Mag. Dr. Werner Paar
CEO

Wien, am 09. September 2025

oder unangekündigt: 19. Juli 2026 bis 22. November 2026

Ing. Christoph Baumgartner, MSc, MBA
Prokurist, Leitung Customer Service Center

IFS Food
Version 8, April 2023
und anderer zugehöriger, normativer Dokumente

auf Höherem Niveau
mit einer Bewertung von 96,06%.

S. Spitz GmbH
Produktionsbereich Süß und Sauer
AT-4800 Attnang-Puchheim, Gmundner Straße 27
COID: 29273, GLN: 9001372000002
legal authorisation number: NA

Audit scope: Produktion (vermahlen, mischen, erhitzen, säuern)
und Verpackung von Ketchup, Senf, Mayonnaise, Soßen und
Dressings in Glas- und Kunststoff-Flaschen, Metalltuben,
Portionsverpackungen, Beuteln und Eimern. Produktion 
mischen, säuern, kochen, pasteurisieren) und Verpackung
von Konfitüren, Fruchtaufstrichen, Fruchtfüllen, Kompott
(Röster) und Fruchtzubereitung in Glas, Eimer, Kunststoffbecher,
in Container und Portionsverpackungen. Die Herstellung von
Konfitüre wird bei einem Erweiterungsaudit geprüft.

Produktscopes: 5. Obst und Gemüse / 9. Öle und Fette

Technolog iescopes: B, C, D, E, F

Letztes unangekündigt durchgeführtes Assessment: N/A


